
Speisekarte

Mittagskarte

Flammkuchen Gratinée
Créme Fraîche, Schwarzwälder Schinken, Käse, Zwiebeln

CHF 19.00Flammkuchen 4-Fromages 
Créme Fraîche, verschiedene gemischte Käsesorten 

CHF 19.00

CHF 36.00

Negroni
roter Wermut, Gin, Campari

Limoncellospritz
Limoncello, Prosecco, Soda

CHF 16.00

CHF 12.00

Über Inhaltsstoffe sowie mögliche Allergene informieren 
Sie unsere Mitarbeitenden jederzeit gerne.

Aperoempfehlung

Tagesmenü Salat
Hausdressing / Italiendressing

Tagesmenü Suppe

Tagesmenü Fleisch Tagesmenü Vegetarisch

CHF 5.00 CHF 5.00

CHF 24.00 CHF 23.00

Fish&Chips
Hausgemachte Egliknusperli im Bierteig Pommes frites Remouladensauce

Kalbscordonbleu 
gefüllt mit Schinken und Käse dazu Pommes Frites und Saisongemüse

CHF 46.00

Auberginencordonbleu 
gefüllt mit Aprikosen und Brie dazu Kroketten und Saisongemüse

CHF 36.50



Speisekarte

Apero / Snacks
Flammkuchen Gratinée
Créme Fraîche, Schwarzwälder 
Schinken, Käse, Zwiebeln

CHF 19.00

CHF 16.00Storchen Plättli
Salami, Sbrinz und Oliven                                                       

Flammkuchen 4-Fromages 
Créme Fraîche, verschiedene 
gemischte Käsesorten 

CHF 19.00

Vorspeisen
Bunter Blattsalat mit Mischkernen 
Hausdressing / Italiendressing 

Tomatencarpaccio
(core di bue) mit Burata und Basilikum, 
Aceto Balsamico, Pinienkerne
als Hauptgang

CHF 16.00

CHF 9.50

CHF 29.00

Sommersalat
Bunt gemischter Salat, Rüebli, 
Gurke, Melone,, Mischkerne 
und Sbrinzspäne 

Rindstatar 
mit Zwiebeln, Oliven, 
Essiggurken, Sbrinz dazu reichen
wir Toast 
als Hauptgang

CHF 13.50

CHF 25.00

CHF 36.00

Rotwein
Chalofner Pinot Noir 12.5% / 2022
Region Schinznach-Dorf / Hersteller Hartmann

CHF 45.50

Weisswein
Häldeli Riesling-Sylvaner 10.5% / 2023
Region Schinznach-Dorf / Hersteller Hartmann

Fl.
CHF 6.501 dl

CHF 49.00Fl.
CHF 7.001 dl

Über Inhaltsstoffe sowie mögliche Allergene informieren 
Sie unsere Mitarbeitenden jederzeit gerne.

Weinempfehlung



Speisekarte

Hauptgänge
Sommerbowl
Reis Mangochutney Edamame Gurken Rüebli Terriyakisauce

Fitnessteller
alle unsere Hauptspeisen sind als Fitnessteller erhältlich mit einem
bunten gemischten Sommersalat

Sommerhit

100gr Proteine zur Sommerbowl
Falafel                    Burrata                  Pouletbrust                   Rindshohrücken 

CHF 24.00

CHF 6.00 CHF 6.00 CHF 7.00 CHF 13.50

Fish&Chips
Hausgemachte Egliknusperli im Bierteig Pommes frites Remouladensauce

CHF 36.50

Rindshohrücken

Kalbscordonbleu 

Wienerschnitzel 

Pouletbrust 

Schweinssteak 

Auberginencordonbleu 

CHF 48.50

CHF 43.00

CHF 40.00

CHF 29.00

CHF 27.00

CHF 31.00

Alle Hauptgängen servieren
wir mit saisonalem Gemüse.

Stärkebeilage

Über Inhaltsstoffe sowie mögliche Allergene informieren 
Sie unsere Mitarbeitenden jederzeit gerne.

CHF 5.50
CHF 5.50
CHF 5.50

Pommes frites 
Basmati Reis 

Kroketten 



Mini Coupes

Speisekarte
Dessert

Kuchen
Frische Kuchen oder Wähen nach 

Tagesangebot

Glace

Über Inhaltsstoffe sowie mögliche Allergene informieren 
Sie unsere Mitarbeitenden jederzeit gerne.

Rahm
Vanille Topping

CHF 1.50Kaffee
Schokolade
Erdbeer
Zitrone
Aprikose
Zwetschge

CHF 3.80
CHF 3.80
CHF 3.80
CHF 3.80
CHF 3.80
CHF 3.80
CHF 3.80

M & M

Beeren

CHF 1.50

CHF 1.50
CHF 1.50Oreo

Alle Coupes sind auch mit Schuss erhältlich
Vodka, Vielle Prune, Prosecco, Bier

+ CHF 3.00

Heissi Liebi
Vanilleglace, heisse Beeren, Schlagrahm CHF 6.80

Hugo 
Zitronensorbet, Holundersirup, Minze CHF 6.80

Dänemark
Vanilleglace, Hausgemachte Schokoladensauce, Schlagrahm

CHF 6.80

Eiskaffee
Kaffeeglace, Schlagrahm

CHF 6.80

Frozen Yoghurt
wahlweise mit Beeren, M&Ms oder Oreo CHF 6.80
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